cARDAP|O

PARA
COMPARTILHAR

N s
CARPACCIO LE BIFE 65 e
CANAPE DE TARTAR DE SALMAO 85 . ' ﬁ
CANAPE DE STEAK TARTAR 90
, - e
CANAPE MISTO STEAK TARTAR E SALMAO 85
CANAPE DE CARPACCIO 60 LE PAIN ET | $20
MINI HAMBURGUERES COM BATATA PORTUGUESA 80 LE BEURRE | aporcdo
FILET MIGNON APERITIVO A PROVENCAL 100 Nosso pdo de fermentacgdo
. natural e manteiga da casa
BATATA BRAVA COM PAPRICA 45
ESPI IDADE
ESCOLHA O CORTE
Nossos cortes vem a mesa acompanhados de
E B | F E uma salada verde de entrada, nosso delicioso
\’ reAK €T FRITES servi¢co de guarni¢bes e um pote de batatas fritas.
K OS CORTES
ENTRECOTE PREMIUM ANGUS 180
FILET MIGNON 170
FRALDINHA 170
‘”Ieﬂ” dll Jﬂﬂ/’ SALMAO GRELHADO 140
ALETO DESOSSADO GRELHADO 125
De S da a Sext ,
no hordrio de almoco. COTELETTES DE PORC 10
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, ESCALOPE DE FRANGO (orgénico) 105
Corte do dia, salada verde, |
servigo de guarnicdes e
pote de batatas fritas. ACOMPANHAMENTOS
$119 POTE DE BATATAS FRITAS 80g 20 3609 30
SERVICO DE GUARNICOES
(para quem prefere ndo comer carne) 75
MOLHO EXTRA $7 SALADA VERDE COM NOZES 35
N\ ’)

PARA OS
PEQUENOS f 4
PETIT BIFTECK 75 "'

Escalope de filet mignon, batatas fritas e arroz branco.

PETIT BIFTECK POULET 65

Escalope de peito de frango orgdnico, batatas fritas e arroz branco.
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QUTRAS .
SUGESTOES

@ RAVIOL|I DE MUSSARELA DE BUFALA 90
MICI:I’ ELIN Massa caseira com molho de tomate e basilico.

BIB GOURMAND

STEAK TARTAR DE FILET MIGNON 90

Cortado na ponta da faca, acompanha batatas fritas. Se preferir pega selado.

TARTAR DE SALMAO 85

Com manga, ervas frescas e limdo siciliano. Acompanha salada verde.

GRAND CARPACCIO 80

A moda Bergamo. Com folhas verdes e lascas de parmesdo.

HAMBURGUER LE BIFE 65
No pdo de brioche com molho de mostarda Dijon, queijo Gruyére e
bacon em fatia. Acompanha batatas fritas e salada verde.

NOV!
DADE

SALADA CAESAR
Alface americana, lascas de parmesdo, filé de frango orgénico, croutons, molho especial.

QUICHES - LORRAINE, ALHO-PORO OU POULET 65

Tradicional massa francesa recheada, acompanha saladinha verde.

SOPA DE CEBOLA 59
Receita tradicional, coberta com massa folhada e parmesdo gratinado.

SOBREMESAS

PETIT GATEAU AU CHOCOLAT 39 PANNACOTTA 39

O verdadeiro, acompanha sorvete de baunilha. Delicado pudim de nata com baunilha, coberto
com calda de frutas vermelhas.

MOUSSE DE CHOCOLATE 39 .

Com chocolate meio amargo. CREME CARAMEL 39
Tradicional pudim de leite condensado.

CREPE DE NUTELLA 39 .

Com sorvete de baunilha. TARTE FINE DE MACA VERDE 39
Com sorvete de baunilha.

CREME BRULEE 39 3

Sobremesa & base de creme de leite com CREME DE MAMAO PAPAYA 39

crosta de agticar queimado. Com licor de cassis.

VACHERIN DE FRUTAS VERMELHAS 39 FRUTAS DA ESTACAO 21

Sorvete de baunilha, mini suspiros, morango
e calda de frutas vermelhas.

______ BEBIDAS

Agua mineral 10 Refrigerante 10
Agua mineral importada (consulte) 27 Chas (consulte) 10
Suco de uva integral 16 Café (expresso /descafeinado) 10
Suco de fruta (consuite) 16 Capuccino grande (chocolate Callebaut) 16
French Lemonade (sabores naturais /consulte) 25 Alcodlicas e Drinks (consulte nossa Carta de Bar)

_______________________________________________________________________________________________________________________________________

We Love Le Bife!



CARTA DE VINHOg

ESPUMANTES &
VINHOS DA CASA

Espumante Diva Brut /Semillén, Moscato 30
Chile, Valle Central

taca

Ceressou Branco /Grenache Blanc, Viognier 32
Frang¢a, Languedoc

Premier Rendez-Vous (tinto) /Merlot, Cab. Sauvignon 39
Franca, Languedoc-Roussillon

La Nave Primitivo IGT ctinto) /Primitivo 36
Itdlia, Puglia

ESPUMANTES

Diva Brut Chile, Valle Central Semillén, Moscato 110
Diva Rosé Chile, Valle Central Chardonnay, Pinot Noir 110
Cava Jaume Serra Brut Espanha, Penedés Macabeo, Parellada, Xarel-lo 140
Moét & Chandon Brut Franga, Champagne Pinot Noir, P. Meuner, Chardonnay 620
VINHOS NACIONAIS

Charmentino D. Affonso & Sozo Brasil, Serra Gaucha Chardonnay, Vermentino, S. Blanc 180
Clarete D. Affonso & Sozo Brasil, Serra Gaticha Sangiovese, Chardonnay 180
Petit Merlot D. Affonso & Sozo Brasil, Serra Gaticha Petit Verdot, Merlot 180
VINHOS BRANCOS

Garrafa 375 ml

Adobe Reserva Chardonnay Chile, Valle del Rapel Chardonnay 90
Garrafa 750 ml

Mono Blanco Argentina, Mendoza Semillén, Sauvignon Branc 210
Privado Chardonnay Argentina, Mendoza Chardonnay 210
Ceressou Franga, Languedoc Grenache Blanc, Viognier 120
Mariana Portugal, Alentejo Antdo Vaz, Arinto, Alvarinho 170
Garzon Reserva Uruguai, Maldonado Albarifio 260
VINHOS ROSES

Finca Gabriel Malbec Rosé Argentina, Mendoza Malbec 150
Emiliana Tais Chile, Valle Casablanca  Pinot Noir 180
Ceressou Rosé Franca, Languedoc Grenache Noir, Syrah 120
EA Cartuxa Rosé Portugal, Alentejo Touriga Nacional 130
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VINHOS TINTOS

Garrafa 375 ml
Andeluna 1300 Argentina, Mendoza Malbec 110
Adobe Emiliana Reserva Chile, V. del Colchagua Carbenet Sauvignon 100
Andre Goichot Bourgogne Franga, Bourgogne Pinot Noir 250
EA Cartuxa Portugal, Alentejo Aragonez, Syrah, T. Nacional 80
Garrafa 750 ml
El Viajero Gran Reserva Argentina, Mendoza Malbec, Bonarda, Cab. Franc 190
Galileo Malbec (organico) Argentina, Lujan de Cuyo  Malbec 190
Parcela Unica Argentina, Patagoénia Cabernet Franc 180
Contra Flor Malbec Argentina, Patagénia Malbec 150
Contra Flor Pinot Noir Argentina, Patagénia Pinot Noir 150
Qungay Malbec Argentina, Mendoza Malbec 150
Finca Gabriel Argentina, Mendoza Cabernet Sauvignon 140
Finca Gabriel Argentina, Mendoza Syrah 140
El Viajero Argentina, Mendoza Bonarda 120
Adobe Emiliana Reserva Chile, V. del Colchagua Carmenére 180
Novas Gran Reserva (biod.,org.,vegano)  Chile, V. del Cachapoal Syrah, Mouvedre 160
Millaman Estate Reserva Chile, V. del Curico Cabernet Sauvignon 130
Solar de Carrion Crianza Espanha, Rioja Tempranillo 130
Andre Goichot Bourgogne Franga, Bourgogne Pinot Noir 440
Poeme Grande Réserve Franga, Languedoc Cabernet Sauvignon, Syrah 210
Pr. Rendez Vous Tinto Franga, Lang.-Roussillon Merlot, Cab. Sauvignon 180
Chéateau de la Bouyeére Franga, Bordeaux Cabernet Sauvignon, Merlot 180
Les Ormeaux Franga, Bordeaux Cab.Franc, Cab.Sauvignon, Merlot 160
Ceressou Tinto Franga, Languedoc Grenache Noir, Merlot, Syrah 120
Brunello di Montalcino DOCG- C. Banfi Itdlia, Toscana Sangiovese 990
Barolo bocaG Itdlia, Piemonte Nebbiolo 780
A. Mare Primitivo Itdlia, Puglia Primitivo 180
La Nave Primitivo IGT Itdlia, Puglia Primitivo 170
Liburna Nero D’Avola Itdlia, Sicilia Nero DAvola 150
Tapada du Chaves Reserva Portugal, Alentejo Aragonez, Trincadeira, Al.Bouschet 480
Cartuxa Colheita Portugal, Alentejo Aragonez, Casteléo, Trincadeira 380
EA Cartuxa Portugal, Alentejo Aragonez, Casteldo, Syrah 140
N
BIFE.
Ve VINHOS DE

SOBREMESA S

Ceremony Ruby Portugal, Porto 29 140

Ceremony do Noval Fine Tawny Portugal, Porto 39 240
,




DRINKS
DA CASA para opgées sem dlcool, consulte nosso barman.

Welcome to Le Bife (Espumante, Drambuie, morango, horteld e Angostura)
Mojito de Morango (Rum, morango, xarope mojito)

Apple Dry (Gin com xarope de maca verde)

Run Sour (Rum, suco de abacaxi, suco de lim&o, xarope, clara)
Aperol Brandy (Aperol, Cointreau, Fundador, suco de limao, soda)
Amaretto Sour (Amareto, café expresso, suco de lim&o) 40
Bourboni (Bourbon, Vermuth, Drambui)

Coquetel de Frutas (Grenadine, suco laranja, puré de maracuja, leite)

\_ 9

C LASS I COS para mais opgdes, consulte nosso barman.

Kir Royal 40 Bloody Mary 41
Bellini 40 Penicillin 47
Daiquiri 40 Whisky Sour 47
Campari Ténica 40 Tequila Sunrise 47
Carajillo 43 41 Manhattan 47
Cosmopolitan 41 Negroni 47
Margarita 41 Old Fashion 47
Aperol Spritz 41 Moscow Mule 47
Mojito Sprite /Lemon Fresh 41 Dry Martini 47

CAIPIRINHAS

\t B

Caipirinha Tradicional 45
Caipirissima 45

Caipi Saké 45 sl
Caipirinha Premium /escolha:

Leblon, Espirito de Minas ou Seleta 50

Caipiroska 50

Caipiroska Premium (Vodka importada) 55

C E RV EJAS long neck Hei;tken

_U.O_
Heineken 20
Heineken 0.0 20
Eisenbahn 19
Wk Praya Lager 20
€ Blue Moon 25
Lagunitas Daytime 25
Baden Baden Golden /IPA (600 ml) 35

JA R RAS para compartilhar

Sangria de vinho tinto 139

Clericot de vinho branco 139 .
Sangria de espumante 149 We Love Le Bife!




WHISKIES VODKAS

Jim Beam 39 Absolut 35
Red Label 39 Stolichnaya 35
J&B 39 Wyborowa 35
Cutty Sark 39 Grey Goose 39
Jack Daniel’s 39

White Horse 40  cmmmTTTTTTTTmTTTTooooooooooomoemeeees
Old Par 40

Scoth Dewar’s (12 anos) 45 COG NACS
Chivas (12 anos) 45 & BRAN DY

Black Label (12 anos) 45

Buchanans (12 anos) 47 Fundador 35
Glenfiddich (12 anos) 47

! Calvados 41
Dimple (15 anos) 47 Remy Martin 50
Gentleman Jack (15 anos) 47 Henr:/ess 55
Swing ’

NOSSAS
BEBIDAS TEM

LICORES GIN TONICA

ORIGEM

Cointreau 35 Gin Tonica Classico 45
Drambuie 35 Gin Ténica Framboesa 45
Baileys 35 Gin Ténica Mediterraneo 45
Licor 43 35 Gin Tbénica Spice 45
Lemoncello 35

g S IR
Peachtree 40

NAO
-------------------------------------- ALCOOLICAS

Para os menores de 18 anos,
O U T ROS uma selegdo feita com exclusividade:
Tequila Silver 30 Agug TBEEL 1o
Seliesser 20 Refrigerante 10
=t 20 Suco de uva integral 16
Suco de fruta (consulte) 16
Jerez 30 wou! TN Mat iond
Poire Williams 30 oppE FEUEIEEIEIT MBS (Ereciifiezee) 1)
Ereene 20 French Lemonade
Tequila Gold 35 (sabores naturais /consulte) 25
Rum Bacardi C. Blanca 25 Agua San Pellegrino (soomiy 27
Rum Bacardi Gold 37 AU e S0em) 4
Gin Gordon’s 37 gh?, £ e
Rum Havana Club (7 anos) 37 are x!oresso e
il Bomiloey 29 Capuccino grande
Gin Tanqueray 29 (com Chocolate Callebaut) 16




